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CABERNET

DE SCRIZIONE Vino rosso

Description stil red wine
Beschreibung stiler Rotwein

VITIGNO IMPIEGATO Cabernet

Grape variety cabernet
Rebsorte(n) cabernet

&aéemaf

ZONA DI PROVENIENZA Veneto

Area of origin Veneto (italy)
Anbauregion Veneto (italien)

CARATTERISTICHE CHIMICO/FISICHE

Titolo alcol effettivo: 12% vol - Residuo zuccherino: 9 - 12 g/I

Chemical and physical features
Actual alcoholic title: 12% vol - Sugar residue: 9 - 12 g/I

Chemische und physikalische Eigenschaften
Effektiver Alkoholgehalt: 12% vol - Restzuckergehalt: 9 - 12 g/I




SERENA WINES 1881

CABERNET

DESCRIZIONE

Il Cabernet Sauvignon & uno dei vini piu stimati nel mondo delle varieta
di uve rosse. Vino di colore rosso rubino carico. Al naso presenta
profumi che si evolvono tra il vegetale e il fruttato per sconfinare poi
nelle note speziate di pepe e chiodi di garofano. Di moderata gradazione
alcolica, & dotato di buona personalita.

Abbinamenti

Si abbina bene ai piatti a base di carne in particolare: carne al forno,
selvaggina, stinco di vitello. Buono con i formaggi di media stagionatura.

Temperatura di servizio
14:16°C

DESCRIPTION

Cabernet Sauvignon is one of the world’s most valued variety of red
grape. Vivid ruby red, with herbal and fruity scents that develop spicy
hints of pepper and clove. Moderately alcoholic, with a good personality.

Serving suggestions
It pairs well with meat dishes, in particular with: roast meat, game bird,
veal shin. Good with medium aging cheeses.

Serving temperature
14:16°C

BESCHREIBUNG

Der Cabernet Sauvignon ist einer, der am meisten geschatzten Weine in
der Welt der roten Traubensorten.

Intensives Rubin Rot Wein. Der Strau3 hat Aromen, die zwischen

das Gemiuse und die Friichte wegen Hausfriedensbruch in der
wirzigen Noten von Pfeffer und Nelken zu entwickeln. Der moderate
Alkoholgehalt hat einen guten Charakter.

Speisenempfehlungen
Zu Fleischgerichten wie gebackenes Fleisch, gefedert, Kalbshaxe gut
geht. Gut mit Mittel-Alter Kase.

Serviertemperatur:
14:16°C
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INFORMAZIONI SUL VALORE
NUTRIZIONALE

- n°1gdialcol: 7 Kcal
- n°11divino secco a 10% vol: 600 Kcal
- n°1 g di zucchero residuo: 4 Kcal

Nutritional facts

- n°1 g of alcohol: 7 Kcal

- n°11 of dry wine at 10% vol: 600 Kcal
- n°1 g of sugar residue: 4 Kcal

Informationen zum Nihrwert

- n°1 g alkohol: 7 Kcal

- n°11 trockener Wein mit einem Alkoholgehalt von 10% vol: 600 Kcal
- n°1 g Restzucker: 4 Kcal

DESTINAZIONE D’USO ®

Il prodotto non & destinato all'infanzia e ad altre fasce di
soggetti a rischio. Contiene solfiti.

Intended use
The product is not intended for children nor for other subjects at risk.
Contains sulphites.

Verwendungsbestimmung

Das Produkt ist fiir Kinder/Jugendliche unter 18 Jahren und
Risikogruppen (Alkoholiker, Allergiker, usw.) nicht geeignet.
Enthalt Sulfite.

(= =
Me=ds

Cabernst




